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  Методические указания и задания к лабораторно-практическим занятиям  для студентов специальности 35.02.05 Агрономия по дисциплине ОП.14 Основы научных исследований
В методических указаниях рассмотрены лабораторно – практические работы по дисциплине ОП.14 Основы научных исследований и даны методические указания по их выполнению.
УВАЖАЕМЫЙ СТУДЕНТ!

Методические указания по дисциплине ОП.14 Основы научных исследований для выполнения лабораторных  работ созданы Вам в помощь для работы на занятиях, подготовки к практическим (лабораторным) работам, правильного составления отчетов.

Приступая к выполнению практической (лабораторной) работы, Вы должны внимательно прочитать цель и задачи занятия, ознакомиться с требованиями к уровню Вашей подготовки в соответствии с федеральными государственными стандартами третьего поколения (ФГОС-3), краткими теоретическими и учебно-методическими материалами по теме  лабораторной работы.   Ответить на вопросы или решите задачу для закрепления теоретического материала. 

Все задания к лабораторной работе. Вы должны выполнять в соответствии с инструкцией, анализировать полученные в ходе занятия результаты по приведенной методике.

Отчет о лабораторной работе оформляется в тетради,  который Вы должны выполнить по приведенному алгоритму, опираясь на образец. 
Наличие положительной оценки по лабораторным работам   необходимо для получения зачета по дисциплине  или допуска к экзамену, поэтому в случае отсутствия на уроке по любой причине или получения неудовлетворительной оценки за лабораторную работу,  Вы должны найти время для ее выполнения или пересдачи.

Результатом освоения программы учебной дисциплины  является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности  в том числе  профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

Содержание дисциплины должно быть ориентировано на подготовку студентов к освоению профессиональных модулей ППССЗ по специальности 35.02.05 Агрономия название специ​альности и овладению профессиональными компетенциями (ПК) (Приложение 1):

	ОК 1
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

	ОК 2
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

	ОК 3
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

	ОК 4
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

	ОК 5
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

	ОК 6
	Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

	ОК 7
	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения заданий.

	ОК 8
	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

	ОК 9
	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

	ОК 10
	Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей).

	ПК 1.1
	Выбирать агротехнологии для различных сельскохозяйственных культур.

	ПК 1.2
	Готовить посевной и посадочный материал.

	ПК 1.3
	Осуществлять уход за посевами и посадками сельскохозяйственных культур.

	ПК 1.4
	Определять качество продукции растениеводства.

	ПК 1.5
	Проводить уборку и первичную обработку урожая.


Дисциплина ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена входит в цикл общепрофессиональных дисциплин. 
Выполнение ЛПЗ направлено на:

- обобщение, систематизацию, углубление, закрепление полученных теоретических знаний по конкретным темам учебных дисциплин,  
-  формирование умений применять полученные знания на практике, развитие общих компетенций, включающих аналитическую, проектировочную, конструктивную деятельность;  
- формирование профессиональных компетенций,( направленных на выработку таких профессионально значимых качеств как самостоятельность, ответственность, точность, творческая инициатива.

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:

- обеспечивать асептические условия работы с биоматериалами;

- пользоваться микроскопической оптической техникой;

- проводить микробиологические исследования и давать оценку полученным результатам;

- соблюдать правила личной гигиены и промышленной санитарии, применять необходимые методы и средства защиты;

- готовить растворы дезинфицирующих и моющих средств;

- дезинфицировать оборудование, инвентарь, помещения, транспорт и др.

Рабочая программа дисциплины ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена направлена на подготовку студентов к освоению дисциплин ППССЗ по специальности 35.02.35 Агрономия  и овладению профессиональными компетенциями (ПК)
	ПК 1.1
	Выбирать агротехнологии для различных сельскохозяйственных культур.

	ПК 1.2
	Готовить посевной и посадочный материал.

	ПК 1.3
	Осуществлять уход за посевами и посадками сельскохозяйственных культур.

	ПК 1.4
	Определять качество продукции растениеводства.

	ПК 1.5
	Проводить уборку и первичную обработку урожая.


 Требования к выполнению лабораторных работ:
1.  Студент должен явиться  на лабораторное занятие подготовленным по данной теме.
2. Каждый студент должен знать правила по технике безопасности при работе в  лаборатории (и при работе с электроприборами в данной работе).
3. После проведения работы студент представляет письменный отчет.
4. До выполнения лабораторной работы  у студента проверяют знания по выявлению уровня его теоретической подготовки по данной теме.
5. Отчет о проделанной работе следует выполнять в тетради для лабораторных работ. Содержание отчета указано в описании лабораторной работы.
6. Таблицы и рисунки следует выполнять карандашом, записи – синим или чёрным цветом пасты или чернил. Рисунки выполняются в левой половине листа, наблюдения и выводы в правой части листа. Уравнения реакций записываются во всю строку (после наблюдений и выводов).
7. Зачет по данной лабораторной работе студент получает при положительных оценках за теоретические знания и отчет по лабораторной работе, общий зачет – при наличии зачетов по всем лабораторным работам.

Не забывайте, что за этим же столом  и оборудованием будут работать студенты других групп, - не создавайте им дополнительных трудностей, оставив свое рабочее место в беспорядке.
Правила по технике безопасности при проведении лабораторных и практических работ
1. Работая в  лаборатории, необходимо соблюдать большую осторожность.

2. Приступать к выполнению задания после указания преподавателя.

3. Производить опыты в чистой посуде.

4. В случае возникновения пожара в лаборатории вызвать пожарную охрану, а до прибытия гасить огонь песком, огнетушителем.

5. Соблюдать правила техники безопасности при работе с электроприборами

Правила выполнения лабораторной работы
Лабораторная работа выполняется в три этапа:

	Этап
	Содержание работы
	Выполнение пунктов №

	Первый
	Подготовка к испытанию.
	

	Второй
	Выполнение испытания.
	

	Третий
	Подготовка отчёта по работе и выполнение заданий.
	


Правила оформления отчёта по лабораторной работе
1) Запишите название номер и тему лабораторной работы.

Лабораторная работа №__.
Тема:______________________________________________________________
Цели работы: _______________________________________________________.
Материалы и оборудование: ___________________________________________.

2) Ознакомьтесь самостоятельно с целями работы и списком оборудования и материалов.

3) Проведите испытания согласно инструкционной карте результаты запишите в отчет. 

4) Если необходимо проведите расчёты используя предложенные формулы

Перечень ЛПЗ по дисциплине ОП.14 Основы научных исследований:

ЛПЗ №1 «Планирование, подготовка и закладка лабораторного эксперимента»

ЛПЗ №2 «Генеральная совокупность и выборка. Требования предъявляемые к выборочной совокупности. Расчет стандартного отклонения»

ЛПЗ №3 «Разработка схем полевого опыта»

ЛПЗ №4: «Первичная обработка результатов лабораторного опыта»
ЛПЗ№ 5: Основные элементы методики полевого опыта. Разработка схем полевого опыта, размещение делянок, повторений вариантов.

ЛПЗ №6: «Разработка технологических схем ухода за овощными культурами»

ЛПЗ №7 «Обработка и обобщение данных лабораторного опыта»  

ЛПЗ №8: «Обработка данных наблюдений и учета в опыте при количественной и качественной изменчивости признака».

Информационное обеспечение обучения (перечень рекомендуемых учебных из​даний. Интернет-ресурсов, дополнительной литературы)
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Тема : Лабораторная посуда
Лабораторная посуда — специальные ёмкости различного конструктивного исполнения, объема, изготовленные из разнообразных материалов, устойчивы к агрессивным средам. Перед применением лабораторная посуда должна быть хорошо вымыта и просушена. К лабораторной посуде относятся: пробирки, колбы, стаканы, воронки, чаши, мензурки, цилиндры и многие другие предметы, которые используются при проведении различных лабораторно практических работ, опытов и анализов.
К мерной химической посуде относятся мерные стаканы, мерные колбы, измерительные цилиндры, градуированные пробирки, бюретки, пипетки и мензурки.
Различают стеклянную, фарфоровую и пластиковую посуду. Лабораторная посуда из пластика не уступает по качественным характеристикам стеклянной посуде и при этом она удобна в применении, так как она устойчива к щелочам, кислотам и другим агрессивным веществам. Химическая посуда из пропилена легко моется и быстро сохнет, а также не бьется, что делает ее более безопасной в применении.
Задание 1. Изучить виды лабораторной посуды и ответить на поставленные вопросы
1. Назвать виды посуды изображенной на рисунке
[image: image1.jpg]



ж з е
а)__________________________________________________________________
б)__________________________________________________________________
в)__________________________________________________________________
г)__________________________________________________________________
д)__________________________________________________________________
ж)_________________________________________________________________
з)__________________________________________________________________
е)__________________________________________________________________
2.Назвать области применения данных видов посуды и описать технику работы с ними:___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Задание 2. Описать строение спиртовки.
а) назвать составляющие спиртовки :
[image: image2.jpg]



1. ___________________________________________________________________
2. ___________________________________________________________________
3. ___________________________________________________________________
4. ___________________________________________________________________
б) Как правильно работать со спиртовкой? ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
